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Porc blo La prud”nce est de rigueur pour le

sacteursde la f]lIE'Tf_' POIC ﬂlﬂiﬂg]l.;{]r‘ qui veulent

maitriser les volumes et ne pas se retrouver en situation de surproduction

« Notre objectif est
>d"mirdﬂh lisibilité sur

g les marchés pour les éle-
i veurs, de l'ordre de 100 porcs
! bio par semaine. Ces volumes
: sont calés en fonction des
! partenaires salaisonniers. 1l
: faut rester local avec un lien
: au sol pour ne pas casser la
! filiére », estime Isabelle Ca-
! nevet, responsable qualité au
: groupement pore de Triskalia.
! Sila coopérative n'a pas en-
. core d'éleveurs en production
: porcine biologigue, le profil
i de structure en batiment de
: 60 a 8O truies intéresse les
i responsables. Lors d'un
! échange organisé sur le co-
: chon bio a Dovarnenez (29)
! par le Gab 29 et sous l'égide
¢ de I'Etablissement public de
: gestion et d'aménagement de
i la baie de Douarnenez, des
. représentants de cette filiere
. ont témoigné de leur accord
sur un point central : hors de
. question de se laisser dépas-
: ser par la production, « les be-
i soins ont augmenté depuis 5
{ ans, nous sommes sur un
¢ marché abouti en termes de
. besoin », estime Julien Le
: Guevel, d'Evel Up. Ce groupe-
: ment de preducteurs de-
* marre depuis septembre l'ap-
. provisionnement en viande
i porcine biologique avec un
éleveur, « 5 sont en ré-
flexion ».

Pour un équilibre des
piéces

Sur ce marché représentant
182 millions d'€ en France et
ol la distribution couvre 45 %
des ventes, la valorisation des
morceaux moins nobles est
un point clé. Face a des in-
dustriels qui ne recherchent

anm:luvdwmmmpohtda:cmﬂ pour tous Ies mprbununtsde
{a filiéra porc bio, venus échanger lors d'une table ronde & Douameneaz (29).

que des jambons,
l'équilibre des piéces est plus
difficile a trouver gue dans
une filiere conventionnelle ;
la totalité de la carcasse est
plus complexe a valoriser.
« Nous commercialisons des
carcasses entiéres, en travail-
lant avec des bouchers 100 %
bio qui arrivent & valoriser
tous les morceaux », fait ob-
server Yoann Le Strat, tech-
nicien chez BVB. Ce débou-
ché a des avantages
logistiques, car « travailler

LA FILIERE EN CHIFFRES

En France, la filiére porcs bio-
logiques compte 13 000 trules
réparties sur 600 fermes. « Le
cheptel a augmentd de 14 %/
an, avec 50 conversions sup-
plémentaires en 2018, Le
Grand Ovest regroupe 40 %
du cheptel », chiffre Marin

avec les GMS est possible
mais plus difficile. Les distri-
buteurs doivent avoir des
éguipements dédiés aw
conventionnel et au bio », Des
étals différents entre viande
bio et conventionnelle sont
nécessaires, avec des cham-
bres froides séparées pour ga-
rantir la tracabiliteé.

Du flou dans les normes

Si la majorité des producteurs
de porc bio élevent leurs ani-
maux en batiment, les pro-

Gratigny, technicien mono-
gastrique au Gab 29.13 %
des trules francaises sont en
bia, pour 0,3 % en Bretagne.
&« N y & peu de naisseurs pour
beavcoup d'engralsseurs, ce
gui peut poser des problémes
de ressource en porcelats ».

chaines normes en vigueur
pour 2021 obligeront 3 avoir
des aires d'exercice. « Pour les
porteurs de projer qui dépo-
seni un permis de construire,
on ne peut toujours pas dire
de maniére certaine guelle
taille devront avoir les aires
diexercice ainsi que le pour-
centage de couverture des
coureftes », explique Yoann
Le Strat. Virgile Bleunven, éle-
veur a Plabennec (29), estime
pour sa part « gu'il faur avoir
un coup davance, en dou-
blant la surface de ces cou-
rettes. Pourquoi pas 6 nv’ 7 »,
propose-t-il, pour devancer le
modéle de demain. Le jeune
éleveur reste vigilant sur la
question de I'élevage en biri-
ment, le consommateur a,
pour le porc bio, « une image
de production en plein air. Le
risque est de creuser un fossé
entre le producteur et le
consommateur », conclut-il.
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