
Élevage (5). Paul Keroué
charcutier et commerçant

Contrôle routier, hier soir, au Moulin des Landes

Les 35 h ? « Ce sont les heures
de sommeil », plaisante Paul
Kéroué. On est tenté de le croire
tant la bonne marche de son
exploitation de Tachen C’hoadic
ne souffre pas de temps mort.
Paul, 45 ans, a repris l’exploita-
tion familiale en 1998. Une
ferme ancienne qu’il a entière-
ment modernisée au début des
années 2000.
« J’ai cent truies en naisseur-en-
graisseur et 40 ha de terre »
détaille-t-il. Paul Kéroué choisit
alors de développer l’élevage du
porc fermier Label Rouge sur
paille. Mais la trop petite sur-
face constitue un handicap pour
assurer un minimum d’autono-
mie en alimentation des ani-
maux.
« Avec le label, je devais utiliser
uniquement des céréales sans
OGM. Au final, tout cela revient
trop cher quand il faut tout ache-
ter ». Paul Keroué abandonnera
son label tout en conservant sa
race de porc rustique utile pour
la valeur ajoutée, un élevage
intégralement sur paille avec un
espace augmenté pour les ani-
maux.
S’il ne peut gagner des parts
d’indépendance et d’économie

en amont dans l’alimentation,
Paul Kéroué a l’idée de chercher
une sortie en aval. En 2009, il
décide de transformer lui-même
une partie de sa viande. « J’ai
investi dans un laboratoire com-
plet, dit-il. J’ai suivi une forma-
tion pour être agréé et mettre
tout aux normes ». L’agriculteur
bénéficie surtout des conseils
d’un charcutier à la retraite
pour apprendre son nouveau
métier. Il lui est impossible de
tout transformer à la ferme. Les
trois quarts de la production
sont donc écoulés dans le
réseau classique chez Bigard.

Trois jours par semaine
en laboratoire
« C’était un pari risqué, mais je
ne le regrette pas, dit Paul
Kéroué qui travaille seul. Je
passe trois jours par semaine
dans le laboratoire et le reste
dans l’élevage. Je produis des
jambons, pâtés, saucisses, rôtis,
côtes… ».
La ferme de Tachen C’hoadic
bénéficie d’un avantage. Elle est
parfaitement située en bordure
de la départementale entre
Quimper et Coray. Car, le produc-
teur s’occupe aussi lui-même de

la commercialisation dans un
petit magasin avec étal réfrigéré
qui jouxte le laboratoire. La
vente a lieu tous les samedis
matin, sur commande ou en
direct.
« Les clients viennent de loin,
dit-il, surtout pour les saucisses
à l’ail et la graisse salée. Ici,
tout est artisanal, sans conserva-
teur, ni colorant ». Seule aide
pour la vente, la mère de Paul
l’assiste aussi épisodiquement.
La ferme approvisionne en direct
un seul magasin spécialisé,
« Près d’ici » à Saint-Evarzec.
« Avec cette formule, j’amortis
mieux les crises, même si c’est
tendu actuellement comme
pour mes collègues, dit-il. La
vente directe m’aide à boucher
les trous. Mais nous sommes
aussi dans une niche du métier,
comme le bio. On ne peut pas
généraliser cette pratique, avec
tous ses métiers différents ».
Paul Kéroué estime qu’il a une
petite marge de développement
possible. « Mais après, il fau-
drait embaucher et c’est une
autre dimension », estime-t-il.
Quant à la transmission, il a
temps d’y penser. Mais le fils est
en école d’agriculture.

Paul Kéroué dans son laboratoire
parfaitement équipé.

La Protection judiciaire de la jeu-
nesse (PJJ) Finistère et Morbi-
han recherche des accueillants
familiaux pouvant recevoir
des jeunes de 13 à 18 ans en diffi-
culté.
Il s’agit d’accueillir au quotidien
des mineurs et jeunes majeurs
placés suite à une décision judi-
ciaire pour une durée détermi-
née en fonction des possibilités
(semaine, week-end, vacan-
ces…). Pour s’engager dans

cette démarche citoyenne
auprès de jeunes en difficultés, il
faut des qualités relationnelles
et d’écoute mais aussi d’autorité
et de patience. Dans cette mis-
sion, les accueillants sont soute-
nus par une équipe éducative
qui les accompagne et reste joi-
gnable sept jours sur sept et
24 h sur 24. Une indemnisation
de 36 € par jour est prévue.
Contact : tél. 02.98.51.74.88 ;
cpi-quimper@justice.fr

Protection judiciaire. Familles d’accueil recherchées

Ronan Larvor

Paul Keroué est l’un des
rares éleveurs charcutiers
de Cornouaille.
Production de porcs,
transformation en
jambons et pâtés et
vente : tout est fait à la
ferme de Tachen C’hoadic,
située entre Quimper et
Coray, à Elliant. Les
multiples métiers de
l’agriculteur l’obligent à
ne pas compter ses
heures.
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É T A T C I V I L

Amis du Musée des Beaux-Arts de
Quimper. Permanence demain, de
14 h 15 à 17 h, au musée.

Alcooliques anonymes. Réunion

hebdomadaire le dimanche, à
10 h 30 et le mardi, à 18 h 30, aux
halles Saint-François.
Tél. 06.63.17.53.24 ou
08.20.32.68.83.

NAISSANCES
HÔPITAL LAENNEC, 14, AVENUE
YVES-THÉPOT :
Naël Cozic, Gourlizon ; Sofia Tos-
ser, Pleyben ; Olaia Bernard, Béno-
det ; Klervi Djagbou, Concarneau ;
Gabriel Kerguen Gleyses, Saint-
Évarzec ; Lucie Cansier, Quimper ;
Gaël Opigez, Edern ; Enora Roul-

leau, Primelin ; Olivia Duret, Plo-
meur.

DÉCÈS
Joël Dervout, Quimper ; Laurent
Quéméré, Concarneau ; Jean
Lagorce, Saint-Yvi ; Aimé Micout,
Combrit ; Sandrine Huiban, Quim-
per.

A U J O U R D ' H U I

D A N S L E S A S S I E T T E S

À S A V O I R

Q U I M P E R E X P R E S S

URGENCES
Pharmacie de garde : tél. 32.37
(0,34 ¤ la minute).
Médecin de garde : tél. 15.
SOS médecins : tél. 0.825.000.612.
Polyclinique Quimper Sud, 21, rue
Gustave-Flaubert : soins non pro-
grammés, de 8 h à 19 h,
tél. 02.98.98.35.55.

SÉCURITÉ
Sapeurs-pompiers : tél. 18 (le
112 depuis un portable).
Police, gendarmerie : tél. 17 (le 112
depuis un portable).

LOISIRS
Piscine Aquarive : de 10 h à 20 h.
Bibliothèques : Médiathèque des
Ursulines, de 10 h à 17 h ; Penhars
et Ergué-Armel, de 14 h à 17 h.

PRATIQUE
Déchèteries : Quimper Nord, 62,
route de Plogonnec, de 9 h à 12 h
et de 14 h à 18 h 30. Quimper Est,
14, rue du Tro-Breiz, ZA de Kergo-
nan, de 9 h à 12 h et de 14 h à 19 h.
Kerbenhir à Pluguffan, de 9 h à 12 h
et de 14 h à 18 h 30. Kerdrein à
Guengat, de 14 h à 18 h. Quillihuec

à Ergué-Gabéric, de 9 h à 12 h et de
14 h à 18 h 30.
Les marchés du jour : marché bio
de Kerfeunteun, de 16 h à 19 h 30.

SERVICES
ErDF dépannage et sécurité :
tél. 0.972.675.029.
GDF dépannage :
tél. 0.810.433.129.

LE TÉLÉGRAMME
Nº lecteurs : tél. 09.69.36.05.29
(prix d’un appel local).
Rédaction : quimper@letele-
gramme.fr ; fax 02.98.64.59.90 ;
31, boulevard de Kerguélen.
Site : www.letelegramme.fr.
Publicité : tél. 02.98.33.74.71 ;
fax 02.98.64.59.65.
Petites annonces des particuliers :
tél. 0.800.879.925 (appel gratuit
depuis un fixe).
Annonces légales :
tél. 02.98.33.74.77.
Avis d’obsèques :
tél. 0.800.11.22.29 (appel gratuit
depuis un poste fixe) ;
fax 0.820.200.538.
Vente de photos aux particuliers :
www.letelegramme.fr.

Portage de repas à domicile
Déjeuner : melon, filet de poisson
frais beurre citronné, flan de cour-
gettes et poivrons rouges, pommes
de terre, fromage, banane.
Dîner : potage, gésiers, pommes
de terre, crème maïzena, chicorée
maison.
Tél. 02.98.55.91.36.

Centres de loisirs
Repas chaud : melon, filet de pois-
son frais au basilic, flan de cour-
gettes et poivrons rouges, fromage,
banane ; goûter : pain et confiture
de fraises.
Pique-nique : carottes râpées, blanc
de poulet, chips, fromage, banane ;
goûter : pain et compote de pêches.

QUIMPER. ACTUS

Une quinzaine de policiers quimpérois, épaulés par l’unité légère canine de Brest, ont effectué un contrôle
routier, hier, entre 19 h et 21 h, au Moulin des Landes, à l’entrée sud de la ville. Les opérations de ce type
vont se multiplier dans les zones urbaines et rurales du Finistère, à l’approche et lors des deux derniers
week-ends de migrations estivales, afin de prévenir, dissuader voire sanctionner les comportements à risque
sur la route. Ces opérations interviennent dans un contexte de progression du nombre de morts
(quarante-deux depuis le début de l’année) et de blessés hospitalisés, dans des accidents de la circulation
survenus depuis janvier sur les routes finistériennes. (Lire aussi page 8)
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