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Lobjectif de durabilité de la loi Egalim risque de réduire |a part de poisson sauvage dans les assiettes des enfants.
Archives Claude Prigent

Le poisson breton menacé
d’étre exclu des cantines

La péche francaise
devrait étre le grand
perdant delaloi
Egalim.Amoinsdela
création d'un écolabel,
le poisson sauvage
pourrait voirsa place
réduite dans les
cantines.

Jean Le Borgne

@ Vendredi prochain, les écoliers de
Pont-lAbbé (29) mangeront du pois-
sona la cantine. Du poisson sauvage
dont la part pourrait étre réduite a
une portion congrue a compter du
1* janvier 2022, date de I'entrée en
vigueur des 50 % d’aliments dura-
bles, dont 20 % issus de l'agriculture
biologique.

" Une durabilité déja impossible a

mettre en ceuvre pour les élus
locaux. La faute au code de la com-

mande publique, estime Stéphane
Le Doaré, le maire de Pont-I'Abbé et
président de la communauté de
communes du Pays bigouden sud,
premier quartier maritime pour la
péche fraiche. « On ne sert pas que
du saumon. Nous proposons du
cabillaud ou de l'églefin et il est bon.
Mais, malgré le critére de fraicheur, je
ne sais pas si le poisson a été péché a
Dunkerque ou a Lorient avant de pas-
ser par Rungis », regrette I'élu local.
Faute d'avoir facilité I'accés des TPE
et PME a la commande publique, ce
sont les gros négociants qui décro-
chent les marchés. Dans ces condi-
tions, les enfants (400 repas par jour)
de marins-pécheurs ou les anciens
mareyeurs hébergés a I'Ehpad (240
repas par jour) de la ville sont quasi-
ment siirs de ne pas manger de pois-
sons péchés par la flotte bigoudéne.
Uncomble.

Une table ronde

La conséquence, pour Héléne Tho-
mas, la directrice de Breizhmer,
I'interprofession régionale des pro-
duits de la mer, d’une |oi Egalim tota-
lement tournée vers l'agriculture.

~ Malgré la mobilisation de la profes-

sion, Egalim 2 n'apportera pas
davantage de solutions. Dans ces
conditions, en dépit des mesures de
gestion durables adoptées par les
pécheries bretonnes, peu de pois-
sons bretons entrent dans le critere
de durabilité de la loi malgré la créa-
tion d'un écolabel des produits de la
péche maritime. « |l est dans Ia loi
mais cest une véritable usine a gaz
estime Helene Thomas, pl: ndamt N
faveur de la cré
naux. Sans quOI les petlts Bretons

t bien étre contraints de se

ation de labels régio-

pourraien
(,OrzLer-t;,. de saumon d'élevage ou
des rares especes sauvages labéli-
sées que sont le lieu noir
cabillaud. « Le probleme, c'est que
les seuls poissons sauvages labelli-
sés le sont pc rune: societé privee et
doivent faire des milliers de kilome-
tres avant darriver s les assiet-
tes », dénonce Breizhmer.
Dans ce contexte, la filiére bretonne
des produits de la mer organisera
une table ronde, le 22 octobre, a
Saint-Brieuc. Loccasion de réunir
pécheurs, élus locauxet juristes pour

favoriser les circuits courts.
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