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Lafiliere lait préparesariposte
facealabaissedesprix
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Chahutée par

une surproduction
mondiale de lait,

la filiére francaise

se prépare aune chute
de prix. Elle doit gagner
encompetitivité,
rappelle son président,
Pascal Le Brun.
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Les éleveurs sont inquiets du décro-
chage du prix du lait, & quol doi-
vent-ils s'attendre ?

pascal Le Brun, président du Cniel,
I'interprofession laitiére : On 3 une
vague de lait qui arrive & léchelle
frangaise mais surtout européenne
et mondiale. Tous les clignotants
&taient au vert pour faire du lait - un
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est-ce que nous, Frangals, aurons la

prix du lait attractif, un prix de {ali- pacité a capter la part du gateau
ment moins cher et des conditions la consommation mondiale qui
climatiques qui ont procuré des [necessedegrimper?

fourrages meilleurs. Ce qui nous a

amené une production au rendez-  ClestVobjet du nouveau projet stra-
vous, avec un net rebond en fin  tégique de Finterprofession ?
d'année 2025, notamment dans fe  Le projet stratégique a d'abord réaf-
nurd de Flurope qui ctait en retrait  firmé bes missions socles de Yinter-
de production, Fannée précédente, profession : la qualité du lait, les

en raison de 1a FCO.

On assiste 3 un retournement de
marché parce qu'on a uneoffre qui
est complétement supérieure 3 la
demande, donc une anniée 2026 qui
va étre moins bonne. Je pense qu'on
va étre autour de 400 euros (pour
1000 litres, NDLR) en prix de base.

Le paradoxe, c'est qu'il y a trois ans,
Jes industriels disaient aux produc-
teurs qu'ils allaient manquer de
lait...

Ce qui est réconfortant, cestqu'ily
en a encore sous ka pédale avec des
gens quiveulent faire du lait. Ce con-
téxte a parmis de moderniser nos
exploitations ; la robotisation
améne un gain de production de 10
4 15 %. Mais cela nécessite de
modermiser nos outils de produc-
tion. st de transformation, ce qui
réndse des colits supplémentaires,

sujets sanitaires {comme avec
|'expertise sur la dermatose nodu-
laire contagieuse bovine, I'année
dernidre), la promation des produits
laitiers et a fourniture d'indicateurs
économiques et d'études prospecti-
ves. [l y a aussi les sujets transver-
saux comme lattractivité et les
transitions sur lesquelles on est
engage

Le projet sarticule autour du tripty-
que : compétitivité, résilience et
attractivité. Sur la compétitivite, il
faut simplifier les normes adminis-
tratives et reconqueérir des parts de
marché. Si l'origine France repré-
sente 90 % dans la grande distribu-
tion, elle n'est que de 75 % en
restauration hors domicile et seule-
ment 25 % dans lindustrie agroali-
mentasre.

Comment falre progresser cette

La grande question stratégique est : | On voit bien un développement de

la consommation du fromageingré-
ient qui est de plus en plus
mporté : notre autosuffisance en
romage est passée de 128 % &
11 % en dix ans. On risque d'amriver
100 % a I'horizon 2030 car nous
‘avons pas l'outil compétitif pour
produire la mozzarella par exemple.
La résilience doit étre économique,
sanitaire et climatique. Uobjectit est
lacréation et le partage de la valeur.

Comment assurer la reléve des éle-
veurs et salariés de I'industrie lal-
titre partant i la retraite ?
Marie-Andrée Luherne, vice-prési-
dente et président du Cnief : Cest un
sujet crucial car la filiére compte une
soixantaine de métiers, dont beau-
coup sont en tension, de |a produc-
tion 3 la distribution. Un agriculteur
sur deux partira 3 la retraite dans les
dix ans. On a 2 000 installations par
an mais il faut attirer et fidéliser en
améliorant la pratique au quotidien
via la robotisation, I'innovation &t
FIA pour montrer que cest un
métier moderne qui a du sens.

L3 diversité des modéles en France
doit permettre 3 chacun de trouver
sa place. On doit réagir vite sur
l'enjeu de production et l'acceptabi-
lité dans nos territoires pour relever



